
ANTIPASTI ANTIPASTI 
APPETIZERAPPETIZER

••	 ANTIPASTO DELL’OSTERIA (per due persone)	 ANTIPASTO DELL’OSTERIA (per due persone) 1-5-7-8-9-11 1-5-7-8-9-11		 € 28.00€ 28.00
	 Typical Tuscan mixed appetizer for two people 	 Typical Tuscan mixed appetizer for two people 

••	 CROSTONE DATTERINI E OLIO AL BASILICO 	 CROSTONE DATTERINI E OLIO AL BASILICO 11		 € 10.00€ 10.00
	 Bruschetta with cherry tomatoes and basil oil	 Bruschetta with cherry tomatoes and basil oil

••	 CROSTONE A GUSTO DELLO CHEF 	 CROSTONE A GUSTO DELLO CHEF 1-3-5-7-8-91-3-5-7-8-9		 € 12.00€ 12.00
	 Bruschetta to the chef’s taste	 Bruschetta to the chef’s taste

••	 TAGLIERE DI PECORINI CON MARMELLATE TOSCANE E MIELE	 TAGLIERE DI PECORINI CON MARMELLATE TOSCANE E MIELE 7-8-11 7-8-11		 € 18.00€ 18.00
	 Pecorino cheese platter with Tuscan jams and honey	 Pecorino cheese platter with Tuscan jams and honey

••	 TARTARE DI CONTROFILETTO GARRONESE SCOMPOSTA CON 	 TARTARE DI CONTROFILETTO GARRONESE SCOMPOSTA CON 
	 BURRO, PANE CROCCANTE E MAIONESI FATTE IN CASA 	 BURRO, PANE CROCCANTE E MAIONESI FATTE IN CASA 1-3-5-7	1-3-5-7	 € 20.00€ 20.00
	 (possibile anche con tartufo fresco 	 (possibile anche con tartufo fresco € 4.00€ 4.00))
		 Garronese sirloin tartare with butter, crunchy bread and homemade mayonnaise Garronese sirloin tartare with butter, crunchy bread and homemade mayonnaise 
	 (possible with fresh truffle 	 (possible with fresh truffle € 4.00€ 4.00) ) 

••	 VITELLA TONNATA	 VITELLA TONNATA 3-5-10 3-5-10		 € 15.00€ 15.00
	 Veal with tuna sauce	 Veal with tuna sauce

••	 FLAN DI PECORINO SU CREMA DI PERE 	 FLAN DI PECORINO SU CREMA DI PERE 7-87-8		 € 11.00€ 11.00
	 Pecorino flan on pear cream	 Pecorino flan on pear cream



PRIMI  PIATTIPRIMI  PIATTI
MAIN COURSEMAIN COURSE

••	 TAGLIOLINO CON SUGO DI SALSICCIA, PORRI		 TAGLIOLINO CON SUGO DI SALSICCIA, PORRI	 € 15.00€ 15.00
	 E PISTILLI DI ZAFFERANO DI SAN GIMIGNANO	 E PISTILLI DI ZAFFERANO DI SAN GIMIGNANO 1-3-7-9 1-3-7-9

		 Tagliolino with sausage sauce, leeks, and San Gimignano saffron pistilsTagliolino with sausage sauce, leeks, and San Gimignano saffron pistils

••	 TAGLIOLINO AL TARTUFO NERO FRESCO	 TAGLIOLINO AL TARTUFO NERO FRESCO 1-3-7 1-3-7		 € 17.00€ 17.00
	 Tagliolino with fresh black truffle	 Tagliolino with fresh black truffle

••	 PICI CACIO E PEPE 	 PICI CACIO E PEPE 1-71-7		 € 14.00€ 14.00
	 Pici cheese and pepper 	 Pici cheese and pepper 

••	 PICI ALL’AGLIONE 	 PICI ALL’AGLIONE 1-91-9		 € 14.00€ 14.00
	 Pici with tomato sauce and garlic 	 Pici with tomato sauce and garlic 

••	 TAGLIOLINO AL RAGU’ DI CINGHIALE		 TAGLIOLINO AL RAGU’ DI CINGHIALE	 € 16.00€ 16.00
	 CON GRANELLA DI FAVE DI CACAO 	 CON GRANELLA DI FAVE DI CACAO 1-3-8-91-3-8-9

		 Tagliolino with wild boar ragu and cocoa bean grainsTagliolino with wild boar ragu and cocoa bean grains

••	  GNOCCHI TRICOLORE 	  GNOCCHI TRICOLORE 1-3-7-91-3-7-9		 € 16.00€ 16.00
	 Gnocchi with red cherry tomatoes, stracciatella cheese and basil oil 	 Gnocchi with red cherry tomatoes, stracciatella cheese and basil oil 

••	 RIGATONI ALLA CARBONARA DI TARTUFO	 RIGATONI ALLA CARBONARA DI TARTUFO 1-3-7 1-3-7		 € 18.00€ 18.00
	 Rigatoni with truffle carbonara	 Rigatoni with truffle carbonara

••	 RAVIOLI MAREMMANI AL RAGU 	 RAVIOLI MAREMMANI AL RAGU 1-3-7-8-91-3-7-8-9		 € 16.00€ 16.00
	 Ravioli filled with ricotta and spinach, with Tuscan beef ragu	 Ravioli filled with ricotta and spinach, with Tuscan beef ragu



SECONDI  PIATTISECONDI  PIATTI
SECOND COURSESECOND COURSE

••	 CINGHIALE IN UMIDO CON OLIVE 	 CINGHIALE IN UMIDO CON OLIVE 99		 € 19.00€ 19.00
	 Stewed wild boar with olives	 Stewed wild boar with olives

••	 CONIGLIO ALLA VERNACCIA	 CONIGLIO ALLA VERNACCIA 9 9		 € 19.00€ 19.00
	 Rabbit with Vernaccia sause 	 Rabbit with Vernaccia sause 

••	 TONNO DEL CHIANTI CON MAIONESE ALL’AGLIO E AL ROSMARINO 	 TONNO DEL CHIANTI CON MAIONESE ALL’AGLIO E AL ROSMARINO 3-53-5		 € 17.00€ 17.00
	 Pulled pork with garlic and rosemary mayonnaise	 Pulled pork with garlic and rosemary mayonnaise

••	 AGNELLO ALLA GRIGLIA CON SALSA AI FRUTTI  DI BOSCO 	 AGNELLO ALLA GRIGLIA CON SALSA AI FRUTTI  DI BOSCO 77		 € 21.00€ 21.00
	 (possibile anche con crema di gorgonzola)                                       	 (possibile anche con crema di gorgonzola)                                       
	 Grilled lamb with berry sauce 	 Grilled lamb with berry sauce 

••	 GALLETTO ALLA GRIGLIA		 GALLETTO ALLA GRIGLIA	 € 16.00€ 16.00
	 Chicken grilled	 Chicken grilled

••	 BISTECCA ALLA FIORENTINA		 BISTECCA ALLA FIORENTINA	 € 60.00/Kg€ 60.00/Kg
	 Fiorentina steak	 Fiorentina steak

LE NOSTRE TAGLIATE DI CONTROFILETTO GARRONESE LE NOSTRE TAGLIATE DI CONTROFILETTO GARRONESE 
(200/220GR)(200/220GR)

OUR SLICE BEEF GARRONESE SIRLOIN CUTS OUR SLICE BEEF GARRONESE SIRLOIN CUTS 

••	 CON CREMA DI LARDO E OLIO AL ROSMARINO		 CON CREMA DI LARDO E OLIO AL ROSMARINO	 € 25.00€ 25.00
	 With lard cream and rosemary oil	 With lard cream and rosemary oil

••	 CON CREMA DI GORGONZOLA E NOCI 	 CON CREMA DI GORGONZOLA E NOCI 7-87-8		 € 25.00€ 25.00
	 With gorgonzola cheese cream and nuts	 With gorgonzola cheese cream and nuts

••	 CON RUCULA E SCAGLIE DI GRANA 	 CON RUCULA E SCAGLIE DI GRANA 77		 € 25.00€ 25.00
	 With rocket and parmesan flaker 	 With rocket and parmesan flaker 

••	 CON OLIO AL ROSMARINO		 CON OLIO AL ROSMARINO	 € 25.00€ 25.00
	 With resemary oil	 With resemary oil

••	 AL TARTUFO NERO FRESCO		 AL TARTUFO NERO FRESCO	 € 27.00€ 27.00
	 With fresh truffle	 With fresh truffle



CONTORNICONTORNI
VEGETABLESVEGETABLES

••	 CONTORNO DELL’OSTERIA 	 CONTORNO DELL’OSTERIA 88		 € 6.00€ 6.00
	 Side dish of the tavern 	 Side dish of the tavern 

••	 PATATE SABBIOSE AL FORNO	 PATATE SABBIOSE AL FORNO 1 1		 € 6.00€ 6.00
	 Roast potatoes and bread 	 Roast potatoes and bread 

••	 INSALATA MISTA		 INSALATA MISTA	 € 6.00€ 6.00
	 Mixed salad	 Mixed salad

••	 FAGIOLI AL FIASCO		 FAGIOLI AL FIASCO	 € 6.00€ 6.00
	 Beans with garlic and sauge 	 Beans with garlic and sauge 

••	 VERDURE ALLA GRIGLIA		 VERDURE ALLA GRIGLIA	 € 6.00€ 6.00
	 Grilled vegetables	 Grilled vegetables

DOLCI FATTI IN CASA DOLCI FATTI IN CASA 
HOMEMADE DESSERTSHOMEMADE DESSERTS

••	 TORTINO CON CUORE CALDO AL CIOCCOLATO 		 TORTINO CON CUORE CALDO AL CIOCCOLATO 	 € 7.00€ 7.00
	 CON SALSA AI FRUTTI DI BOSCO 	 CON SALSA AI FRUTTI DI BOSCO 1-3-71-3-7		
	 Chocolate cake with a hot liquid inside	 Chocolate cake with a hot liquid inside

••	 TIRAMISU’ 	 TIRAMISU’ 1-3-71-3-7		 € 7.00€ 7.00

••	 CHEESCAKE 	 CHEESCAKE 1-71-7		 € 7.00€ 7.00

••	 CREMA AL MASCARPONE CON CRUMBLE DI NOCCIOLE 	 CREMA AL MASCARPONE CON CRUMBLE DI NOCCIOLE 1-3-7-81-3-7-8		 € 7.00€ 7.00
	 Mascarpone cream with hazel crumble 	 Mascarpone cream with hazel crumble 

••	 CANTUCCI E VIN SANTO DI “CASTELLO DI ALBOLA” 	 CANTUCCI E VIN SANTO DI “CASTELLO DI ALBOLA” 1-3-7-81-3-7-8		 € 9.00€ 9.00
	 Cantucci with Vin Santo from “Castello di Albola”	 Cantucci with Vin Santo from “Castello di Albola”

		 COPERTO (pane, condimenti e i vari servizi del ristorante)	COPERTO (pane, condimenti e i vari servizi del ristorante)	 € 3.00€ 3.00
	 COVER (bread, condiments and various restaurant service)		 COVER (bread, condiments and various restaurant service)	



BEVANDE E CAFFETTERIABEVANDE E CAFFETTERIA
DRINKS AND COFFEEDRINKS AND COFFEE

••	 ACQUA NATURALE E FRIZZANTE		 ACQUA NATURALE E FRIZZANTE	 € 2.50€ 2.50
	 Still  and sparkling water 	 Still  and sparkling water 

••	 ACQUA NATURALE  1/2L		 ACQUA NATURALE  1/2L	 € 2.00€ 2.00
	 Still water ½ 	 Still water ½ 

••	 BIBITE IN LATTINA		 BIBITE IN LATTINA	 € 3.50€ 3.50
	 (coca cola, coca cola 0, lemon soda, estathe pesca, estathe limone)  	 (coca cola, coca cola 0, lemon soda, estathe pesca, estathe limone)  
	 Canned drinks	 Canned drinks

••	 BIBITE IN VETRO (tonica, gingir beer)		 BIBITE IN VETRO (tonica, gingir beer)	 €3.50€3.50
	 Glass drinks	 Glass drinks

••	 SUCCO DI FRUTTA		 SUCCO DI FRUTTA	 € 3.00€ 3.00
	 Fruit juice 	 Fruit juice 

••	 CAFFE’		 CAFFE’	 € 2.50€ 2.50
		 CoffeeCoffee

••	 CAFFE’ CORRETTO		 CAFFE’ CORRETTO	 € 3.00€ 3.00
	 Spiked coffee 	 Spiked coffee 

••	 CAFFE’ SHEKERATO (con bayles)		 CAFFE’ SHEKERATO (con bayles)	 €4.00€4.00
	 Shaken coffee with bayles	 Shaken coffee with bayles

••	 CAPPUCCINO		 CAPPUCCINO	 € 3.50€ 3.50
	 Cappuccino	 Cappuccino

••	 LATTE MACCHIATO		 LATTE MACCHIATO	 € 3.50€ 3.50
	 Milk with coffee	 Milk with coffee

••	 CIOCCOLATA CALDA		 CIOCCOLATA CALDA	 € 4.50€ 4.50
	 Hot choccolate	 Hot choccolate

••	 TE’ E TISANE		 TE’ E TISANE	 € 3.50€ 3.50
	 Tea and herbal teas	 Tea and herbal teas

••	 BIRRA MORETTI 66CL		 BIRRA MORETTI 66CL	 € 5.00€ 5.00
	 Beer Moretti 66cl	 Beer Moretti 66cl

••	 BIRRA WEISSE 50CL		 BIRRA WEISSE 50CL	 € 5.00€ 5.00

••	 BIRRA ARTIGIANALE 33CL  “ BIRRIFICIO IL FORTE”		 BIRRA ARTIGIANALE 33CL  “ BIRRIFICIO IL FORTE”	 € 5.00€ 5.00

••	 BIRRA ANALCOLICA 33CL		 BIRRA ANALCOLICA 33CL	 € 4.00€ 4.00
	 Beer without	 Beer without



AMARI E DISTILLATIAMARI E DISTILLATI
BITTER AND SPIRITSBITTER AND SPIRITS

••	 AMARI CLASSICI / classic bitter		 AMARI CLASSICI / classic bitter	 € 2.50€ 2.50
(averna, jagermeister, montenegro, fernet branca, amaro del (averna, jagermeister, montenegro, fernet branca, amaro del 
capo, vecchia romagna, limoncello, sambuca)capo, vecchia romagna, limoncello, sambuca)

••	 AMARI PREMIUM / premium bitter		 AMARI PREMIUM / premium bitter	 € 4.00€ 4.00
(passito di pantelleria, zibibbo, amaro bonaventura, amaro del (passito di pantelleria, zibibbo, amaro bonaventura, amaro del 
vecchio toscano)vecchio toscano)

••	 GRAPPA / grappa		 GRAPPA / grappa	 € 4.00€ 4.00
(classica, barrique, riserva)(classica, barrique, riserva)

••	 GRAPPA DI “TENUTA DEGLI DEI”		 GRAPPA DI “TENUTA DEGLI DEI”	 € 5.00€ 5.00

••	 VINSANTO DI “CASTELLO DI ALBOLA”		 VINSANTO DI “CASTELLO DI ALBOLA”	 € 5.00€ 5.00
		
••	 RUM NUMERO 15 RESERVA ESPECIAL		 RUM NUMERO 15 RESERVA ESPECIAL	 € 4.50€ 4.50
		
••	 RUM DON PAPA		 RUM DON PAPA	 € 5.00€ 5.00
		
••	 RUM ZACAPA		 RUM ZACAPA	 € 6.00€ 6.00
		
••	 WHISKEY TOMATIN 12 YO.		 WHISKEY TOMATIN 12 YO.	 € 4.50€ 4.50
		
••	 WHISKEY CAMPBELTOWN LOCH SPRINGBANK		 WHISKEY CAMPBELTOWN LOCH SPRINGBANK	 € 5.50€ 5.50
		
••	 TEQUILA CIMARRON BLANCO		 TEQUILA CIMARRON BLANCO	 € 5.00€ 5.00
		
••	 TEQUILA CIMARRON REPOSADO		 TEQUILA CIMARRON REPOSADO	 € 5.50€ 5.50


