
 

ANTIPASTI 

APPETISER 

 
ANTIPASTO DELL’OSTERIA ( 1 – 3 – 4 – 7 – 8 – 9 – 12 ) € 28,00 
Tuscan mixer appetiser 
 

DegustazionE di pecorini con miele  

E marmellate ( 7 – 12 ) € 18,00 
Tasting of pecorino cheese with honey and jams  
 

Tomino alla griglia con pane croccante ( 1 – 7 ) € 11,00 
tomino cheese with crispy bread 
 

tris di tartare di controfiletto  
battuta a coltello ( 1 – 3 – 6 – 7 – 8 – 10 – 11 – 12 ) € 19,00 
trio of sirloin tartare beaten with a knife 
 

sformatino di pecorino su crema di pere ( 3 – 7 ) € 12,00 
pecorino cheese flan oN pear cream 
 
 

  



 

PRIMI PIATTI 

FIRST COURSES 

 
TAGLIATELLE AL RAGU’ DI CINGHIALE ( 1 – 3 - 10 ) € 14,00 
TAGLIATELLE WITH WILD BOAR RAGOUT 
 

PICI CON SALSICCIA, PORRI E ZAFFERANO (1 – 9 – 12 ) € 15,00 
PICI WITH SAUSAGE, LEEKS AND SAFFRON 

 

GNOCCHI con CREMA DI GORGONZOLA,  
GUANCIALE CROCCANTE E TARTUFO FRESCO ( 1 – 3 – 7 – 12 ) € 17,00   
GNOCCHI WITH GORGONZOLA CHEES, CRISPY BACON AND FRESCH TRUFFLE 
 

TORTELLI CACIO E PERE ( 1 – 3 – 7 ) € 16,00 
TORTELLI CHEESE AND PEARS 
 

RIGATONI ALLA CARBONARA DI STAGIONE ( 1 – 3 – 7 – 12 )  € 16,00 
RIGATONI WITH SEASONAL CARBONARA 

 

TAGLIOLINO AL TARTUFO FRESCO ( 1 – 3 – 7-  12 ) € 18,00 
TAGLIOLINO WITH FRESH TRUFFLE 
 

RIBOLLITA ( 1 – 9 )  € 11,00 
TUSCAN BREAD AND VEGETABLES SOUP 

• SUGHI SEMPRE A DISPOSIZIONE: RAGOUT DI MANZO, CACIO E 
PEPE, AGLIONE  

 

  



 

SECONDI PIATTI 

MAIN COURSES 

 
CINGHIALE IN UMIDO CON OLIVE ( 9 )  € 19,00 
WILD BOAR WITH OLIVES 
 

CONIGLIO ALLA VERNACCIA ( 1 – 9 )  € 19,00 
RABBIT WITH VERNACCIA 
 

COSTOLINE DI AGNELLO ALLO SCOTTADITO  
CON CREMA DI GORGONZOLA ( 7 ) € 19,00 
GRILLED LAMB RIBS WITH GORGONZOLA CREAM 
 

CONTROFILETTO AL PEPE VERDE ( 1 – 7 )  € 24,00 
SIRLOIN WITH GREEN PEPPER 
 

CONTROFILETTO AL TARTUFO ( 1 – 7 – 12 )  € 27,00 
SIRLOIN WITH FRESH TRUFFLE 
 

TAGLIATA DI CONTROFILETTO: 

• RUCOLA E GRANA ( 7 ) € 23,00    
SLICED SIRLOIN WITH ROCKET AND CHEESE 

• GORGONZOLA E NOCI ( 7 – 8 )  € 23,00 
SLICED SIRLOIN WITH GORGONZOLA AND NUTS 

• Al lardo  € 23,00 
Sliced sirloin with lard 

• Al tartufo fresco ( 12 ) € 25,00    
Sliced sirloin with fresh truffle        
 

Bistecca fiorentina                                                € 60 al kg                     
 

  



 

CONTORNI 

VEGETABLES 

 
PATATE SABBIOSE AL FORNO ( 1 ) € 6,00 
ROAST POTATOES WITH BREAD 
 

FAGIOLI AL FIASCO  € 6,00 
BEANS WITH GARLIC AND SAGE 
 

VERDURE ALLA GRIGLIA € 6,00 
GRILLED VEGETABLES 
 

CONTORNO DELL’OSTERIA € 6,00 
SIDE DISH OF THE OSTERIA 
 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

DOLCI 

DESSERT 

TIRAMISU ( 1 – 3 – 7 )  € 7,00 
 

CHEESECAKE ( 1 – 7 ) € 7,00 
 

BROWNIES CALDI CON UN BICCHIERE DI RHUM ( 1 – 3 – 7 ) € 9,00 
 

CREMA AL MASCARPONE ( 1 – 3 – 7 – 8 )  € 7,00 


